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...Champagne
at anytime...

Dosage 11 gr/L

BLACK EDITION

Variation sur le même thème et un même assemblage. Une 
bouche plus gourmande et tout en subtilité, mais laissant 
la part belle à une belle fraicheur marqué par une structure 
en bouche plus prononcée.
Association possible : Apéritif, mais aussi sur des plats type 
tartare de St Jacques, de dorade ou même plateaux de 
fruits de mer.
S'ils ne sont pas trop forts, sur certains fromages comme le 
brie, le camembert, le beaufort, le comté…mais aussi les 
viandes blanches…..

Variation on the same theme and a similar blend. A more 
subtle greedy note on the palate, giving way to a wonderful 
freshness and a more pronounced structure.  
Possible pairing: As an aperitif, but also on dishes like 
Scallop Tartares, sea breams or even seafood platters.
On certain mild cheeses such as brie, camembert, 
beaufort, comté ... and also on white meat ...

Cuvée Black Edition - Brut  > dosage 11 gr/L
Température de dégustation > 3°C/ 5°C

CHARDONNAY
PINOT NOIR

PINOT MEUNIER

45% de vins 
de réserve

46%
28%
26%

BRUT
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The Infinity sign

Le Signe Infini

color of tasting 

couleur de dégustation
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